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Wgyf{elzm&{, et verhaal

Het maken van een sublieme kaas begint bij al bij het voer, de verzorging

en het welzijn van de Hollandse melkkaeien. Mals gras zit vol belangrijke

voedingsstoffen en vormt de belangrijkste voedselbron voor de koeien.

Naast gras krijgen de koeien ook soja en een beetje krachtvoer om melk

te kunnen geven die de juiste balans eiwitten en vetten heeft. Alleen de
beste voeding is goed genoeg.

Op het moment dat de melk wordt opgehaald, bepalen de vetten
eiwitgehaltes hoe goed de melk is. De boer wordt hiervoor beloond en
zal altijd een eerlijke prijs krijgen voor zijn melk. Zo kan hij de kaeien veel
aandacht geven. Jaarlijks worden de boeren opgeleid om hun bedrijf no

Weydeland 48+

Weydeland 48+ kaas is bijzonder
smeuig en vitzonderlijk zacht van
smaak. Het ingrediént hiervaor is de
verse volle melk van onze Hollandse
kaeien. Verkrijgbaar in de leeftijden
jong t/m oud en in het voorjaar ook
als graskaas.

Weydeland 35+

Weydeland 35+ is de lekkerste minder
vet kaas met een rijke smaak! Het
vetgehalte ligt ca. 35% lager dan in

48+ kaas. Vlerkrijgbaar in de leeftijden

jong t/m oud en in de varianten:
mosterd, kruiden en komijn en in het
voorjaar 0ok als graskaas.

Weydeland 20+

Weydeland 20+ kaas is ca. 60%
minder vet dan 48+ kaas en voller
van smaak dan andere 20+ kazen.

Geschikt voor de consument die

kiest voor een evenwichtige voeding.
Verkrijgbaar in 2 varianten: Mild en
Pikant.

Deze kaas bevat 25% minder zout
dan een reguliere Goudse kaas. Circa
8 weken heeft deze kaas de tijd
gehad om op smaak te komen in
het pakhuis. Lekker romig en zacht
en ondanks een lager zoutgehalte
lekker van smaak!

Ve allerletkerste kaas voor op de boterham of {f/— de borrel!



